
Recette de crêpes / Rekipe krampouezh 

 

Environ 12 crêpes 

 

Ingrédients 

250 g de farine 

4 œufs 

1 sachet de sucre vanillé 

1 pincée de l 

2 cuillères à soupe d’huile 

½ litre de lait, en ajouter si besoin. 

 

Beurre pour graisser la poêle 

Dans une terrine mélanger la farine, les œufs, le sucre, la pincée de sel, les 

2 cuillères à soupe d’huile. 

Ajouter le lait en remuant. 

La pâte doit être lisse. 

Laisser reposer une heure. 

Beurrer votre poêle à crêpe ou billig. 

A l’aide d’une louche verser une petite quantité de pâte. 

Attendre et retourner la crêpe. 

 


