
Recette de riz au lait / Rekipe riz dre laezh 

 

10 personnes 

Temps de cuisson environ 2 heures – thermostat 6 

 

Ingrédients 

500g de riz rond  

500g de sucre 

4 l de lait entier 

500 g de pruneaux 

2 à 3 tartines de pain 

 

Laver le riz. 

Faire bouillir sur feu vif le lait. 

Retirer le lait du feu. 

Mélanger le lait avec le sucre. 

Dans un plat allant au four, mettre le riz, verser le mélange et rajouter les 

pruneaux. 

Mettre les tartines de pain dessus. 

Mettre au four chaud. 

 


